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Gaeng Daeng Tauhu – pikantes rotes Curry mit Tofu und Kokosmilch
dazu Bambussprossen, Karo� en, Paprika, Bohnen, Blumenkohl,
Zucchini und Thai-Basilikum

Pad Priow Wahn Gai – Hühnerbrustf ilet mit  süß - sauer Soße
dazu Paprika, Karo� en, Gurken, Ananas, Zwiebel und
Cherrytomaten

Pad Pak Ruam Gai – Gebratenes Hühnerbrustf ilet mit Austernsoße
dazu Paprika, Karo� en, Champignons, Chinakohl, Blumenkohl, 
Brokkoli, Zucchini und Sojasprossen

Nuah Pad Nam Hoi – Gebratenes Rindfl eisch mit Austernsoße
dazu Brokkoli, Paprika, Zwiebeln, Karo� en, Champignons, Sellerie 
und Frühlingszwiebeln

Khao Pad Gai – Gebratener Reis mit Hühnerbrustf ilet
dazu Ei, Zwiebeln, Karo� enstreifen, Lauch und Brokkoli

Bami Pad Gai – Gebratene Eiernudeln mit Hühnerbrustf ilet A, B

dazu Ei, Zwiebeln, Karo� enstreifen, Lauch, Brokkoli und
Sojasprossen

Gaeng Kiow Wahn Ped – Entenbrustf ilet mit grünem Curry
mit Kokosmilch, Bambussprossen, Karo� en, Paprika, Bohnen
Blumenkohl, Brokkoli, Zucchini und Thai-Basilikum

Ped Pad Pak Ruam Mit – Entenbrustf ilet mit Austernsoße
dazu Paprika, Champignons, Bohnen, Zucchini, Blumenkohl,
Brokkoli, Chinakohl, Karo� en und Sojasprossen

M1

M2

M3

M4

M5

M6

M7

M8

11,80 €

12,80 €

12,80 €

13,80 €

12,80 €

12,80 €

16,80 €

16,80 €

werktags (Mo. - Fr.) von 11:30 Uhr - 14:30 Uhr
Alle Gerichte werden mit einer Tagessuppe serviert, gilt nicht für Speisen zum Mitnehmen.

Speisen zum Mitnehmen
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Pad Thai – süß gebratene Reisnudeln A

mit Garnelen, Hühnerbrus� ilet, Ei, Zwiebeln, Karo� enstreifen,
Lauch, Brokkoli, Sojasprossen und Tofu

Muay Thai – Pikanter roter Kokosmilch - Curry - Eintopf
mit Reisnudeln, Hühnerbrus� ilet, Bambussprossen, Karo� en,
Paprika, Bohnen, Blumenkohl, Zucchini, Thai-Basilikum und
Cashewkernen

Pad Keemao – scharfe gebratene Reisnudeln A, I, J

mit Hühnerbrus� ilet, Garnelen, Paprika, Bambusstreifen, Bohnen, 
Champignons, Zwiebeln und Thai-Basilikum

Guay Tiew Muh Luk Shin – Reisnudel-Schweinefl eisch-Eintopf
mit Hackbällchen, Sojasprossen, Brokkoli, Karo� en und Erdnüssen

Pla Laad Phrig – scharf gebackenes Fischfi let
mit hausgemachter Chilisoße und Gemüse

Schu Schi Gung - Pikantes Panaeng Curry
mit Garnelen, Bohnen, Paprika, Zucchini, Karo� en und
Zitronengrassteifen

28

29

30

31

32

33

15,80 €

13,80 €

15,80 €

13,80 €

15,80 €

15,80 €
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N1

N2

5,50 €

5,50 €

Gluai Tord – Gebackene Bananen mit Honig glasiert
garniert mit Erdnüssen und Kokosraspeln

Sabparod Tord – Gebackene Ananas mit Honig glasiert
garniert mit Erdnüssen und Kokosraspeln

Zusatzstoff e
1 An� oxida� onsmi� el | 2 Farbstoff e | 3 Konservierungsmi� el | 4 Phosphat | 5 Rauch

6 Geschmacksverstärker | 7 koff einhal� g | 8 mit Süßungsmi� el | 9 geschwärzt
10 Säurungsmi� el | 11 geschwefelt | 13 Backtriebmi� el

A Ei | B Gluten (Weizen) | C Milcheiweiß | D Fisch | E Schalenfrüchte | F Erdnüsse | G Sellerie
H Krebs� ere | I Soja | J Weich� ere | K Sesam | L Lupine | M Sulfi te | N Senf

Inhaber
Natchaya und Ekkachai Pluemchit

Igelbachstraße 18
76593 Gernsbach

Restaurant: 07224 655846
Bar: 07224 9957500

info@thaibamboo-gernsbach.de
www.thaibamboo-gernsbach.de

Öff nungszeiten
11:30 Uhr - 14:30 Uhr
17:00 Uhr - 22:00 Uhr

Dienstag Ruhetag

saves the world
made from 100% recycled fi bres
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Pho Pia Pak – Vegetarische Frühlingsröllchen
mit einer Füllung aus Glasnudeln und Gemüse
dazu süß-sauer Dip

Gai Satey – Hühnerbrustf iletspieße
mariniert mit Kokosnussmilch und Gewürzen 
dazu cremiger Erdnuss-Dip

Giaw Thot – Gebackene Wan Tan
Teigtaschen gefüllt mit fein püriertem Hühnerbrus� ilet und
Kräutern dazu süß-sauer Dip

1

2

3

4,50 €

5,80 € 

4,50 €
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4

5

6

7

8

5,80 €

6,80 €

5,80 €

5,30 €

5,80 € 

Tom Yam Gai – pikante Hühnerbrustf iletsuppe
mit Zitronengras, Zitronenblä� ern, Galgant, Champignons,
Koriander und Cherrytomaten

Tom Yam Gung – pikante Garnelensuppe
mit Zitronengras, Zitronenblä� ern, Galgant, Champignons,
Koriander und Cherrytomaten

Tom Kha Gai – Kokosmilchsuppe
mit Hühnerbrus� ilet, Zitronengras, Zitronenblä� er, Galgant,
Champignons, Koriander und Cherrytomaten

Tom Dschüd Wunsen – Glasnudelsuppe
mit leichtem Gemüse

Giaw Nam – Wan Tan Suppe
Teigtaschen mit püriertem Hühnerbrus� ilet und Kräutern in
einer klaren milden Brühe
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Yam Wunsen – Glasnudelsalat
mit fein gehaktem Hühnerbrus� ilet, Paprika, Cherrytomaten,
Sellerie, Zwiebeln, Karo� en, Erdnüssen, Frühlingszwiebeln und
Koriander mit pikantem Dressing aus Zitronensa�  und Chilisoße

Yam Nuah – Rindfl eischsalat
mit Gurken, Paprika, Cherrytomaten, Sellerie, Zwiebeln,
Karo� en, Frühlingszwiebeln und Koriander mit pikantem Dressing 
aus Zitronensa�  und Chilisoße

Laab Gai – Hühnerfl eischsalat
mit Paprika, Zwiebeln, Frühlingszwiebeln, Koriander, geröstetem 
gemahlenem Reis mit Dressing aus Zitronensa� , Fischsoße und 
getrockneten Chilis

Som Tam Thai – Papaya Salat
mit Karo� enstreifen und Erdnüssen mit pikantem Dressing aus
Zitronensa� , Fischsoße, Tamarinde-Soße, Palmzucker
und frischem Chili

9

10

11

12

7,60 €

8,60 €

7,60 €

7,80 € 
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Gaeng Kiow Wahn – pikantes grünes Curry mit Kokosmilch
Bambussprossen, Karo� en, Paprika, Bohnen, Blumenkohl,
Brokkoli, Zucchini und Thai-Basilikum

Gaeng Daeng – pikantes rotes Curry mit Kokosmilch
Bambussprossen, Karo� en, Paprika, Bohnen, Blumenkohl,
Zucchini und Thai-Basilikum

Spicy Mango – pikantes Mango Curry mit Kokosmilch
Paprika, Zucchini, Karo� en, Bohnen, Blumenkohl, Brokkoli,
Ananas und Cherrytomaten

Gaeng Panaeng – pikantes Panaeng Curry mit Kokosmilch
Paprika, Zucchini, Karo� en, Bohnen, Erdnüsse und
Zitronenblä� erstreifen

13

14

15

16

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

Gaeng Kua – pikantes, süß-scharfes rotes Curry mit Kokosmilch
Ananas, Paprika, Litschis und Cherrytomaten

Gaeng Masman – pikantes Masman Curry mit Kokosmilch
Paprika, Karo� en, Kartoff eln, Zwiebeln und Erdnüsse

Pad Phrig Gaeng – pikantes rotes Curry gebraten mit Kokosmilch
Blumenkohl, Bohnen, Zucchini, Paprika, Karo� en, Bambussprossen 
und Thai-Basilikum

Pad Bei Grapau – Chili-Knoblauch-Austernsoße I

Paprika, Zwiebeln, Bambussprossen, Bohnen, Champignons und 
Thai-Basilikum

Pad Pak Ruam – mit Austernsoße I

Paprika, Karo� en, Champignons, Chinakohl, Blumenkohl, Brokkoli, 
Zucchini und Sojasprossen

Pad Priow Wahn – mit hausgemachter süß-sauer Soße
dazu Paprika, Karo� en, Gurken, Ananas, Zwiebeln
und Cherrytomaten

Pad Khing – mit Ingwer und Austernsoße I

Paprika, Karo� en, Zwiebeln, Champignons, Morcheln,
Sellerie und Frühlingszwiebeln

Pad Nam Prik Phau – mit hausgemachter Thai-Curry-Paste
Paprika, Zwiebeln, Brokkoli, Karo� en, Champignons, Sellerie, Früh-
lingszwiebeln und Thai-Basilikum

Pad Nam Man Hoi – Gebratener Sellerie mit Austernsoße I

Brokkoli, Paprika, Zwiebeln, Karo� en, Champignons und
Frühlingszwiebeln

17

18

19

20

21

22

23

24

25

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
-17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
-17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
-17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

13,80 €
- 17,80 €

Khao Pad – Gebratener Reis I

mit Ei, Zwiebeln, Karo� enstreifen, Lauch und Brokkolli

Bami Pad – Gebratene Nudeln I

mit Ei, Zwiebeln, Karo� enstreifen, Lauch, Brokkoli 
und Sojasprossen

26

27

13,80 €
- 19,80 €

13,80 €
- 19,80 €
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Hühnerbrus� ilet
Tofu
Schweinefl eisch
Rindfl eisch
Fischfi let
Garnelen J

Meeresfrüchte J

Tintenfi sch J, H

vegetarische Ente (Seitan) B

knuspriges Entenbrus� ilet

13,80 €
13,80 €
14,80 €
15,80 €
15,80 €
15,80 €
15,80 €
15,80 €
15,80 €
17,80 €

Die Gerichte 13 bis 27 können wahlweise mit Fleisch, Fisch,
Meeresfrüchten oder vegetarisch bestellt werden.

Bei den Gerichten 26 und 27 mit vegetarischer Ente
oder Entenbrus� ilet kommt ein Aufpreis von 2 € hinzu.

(Preis ist abhängig von der gewählten Hauptzutat)
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Gekochter Reis
Gebratene Nudeln
Soße nach Wahl
Gemüse mit Soße nach Wahl

2,50 €
5,50 €
3,80 €
8,80 €


